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Mariskito.com abre nueva seccion en su web
con secretos practicos para preparar el marisco

' 4" ;Sabe abrir correctamente una Ostra o una centolla, o cocer un pulpo?: Breves “secretos
practicos” paradisfrutar de |os manjares gallegos. Mariskito.com abre una nueva seccion para todos
los usuarios con consejos ttiles para preparar, presentar y disfrutar el marisco y pescado gallego.
Muchos somos los que hemos disfrutado de buen marisco y pescado sentados ala mesa de un buen
restaurante, donde nos traen el plato ya preparado y con una exquisita presentacion, pero ;cémo
hacer para preparar estos productos en casa? Mariskito.com ha abierto una nueva seccion llamada
“Nuestras Recetas”, respondiendo a la demanda de muchos de sus clientes que en ocasiones
preguntan cosas basicas acerca de la preparacion del marisco o pescado.

Se trata sencillos consg os que pretenden servir de apoyo a quienes no son expertos en el arte
culinario pero si gustan de disfrutar de productos de primera calidad, ya que muchas veces auno le
asaltala duda sobre la cuestion mastrivial justo en el momento de la preparacion del plato: la
cantidad de sal recomendada, |os minutos de coccion, etc.

En la nueva seccion “Nuestras Recetas” nos ofrecen unas breves pero practicas pinceladas de como
tratar el mejor marisco y pescado para disfrutarlo |o mas posible. La manera de cocer un pulpo, ya
sea fresco o congelado, como abrir una ostra, como partir una centolla, no sélo para no
desperdiciarla, sino paraunamejor presentacion, 0 como preparar unos percebes son algunos de los
“‘secretos practicos” que Mariskito.com pone a disposicion de |os usuarios en su pagina web. Desde
Mariskito.com nos comentan gque poco a poco se iran anadiendo mas contenidos a esta seccion e
intentar acercar el marisco y pescado fresco a consumidor final através de la paginaweb, “Nos
gustaria que el usuario viese a Mariskito.com como su pescaderia, a finy al cabo lellevamos €
mejor pescado a casa en las mejores condiciones, directamente desde las lonjas gallegas”, afirman
desde Mariskito.com. El mejor Albariiio, una empanada gallega o una Tarta de Santiago completan
la oferta para el perfecto*“ment ala Gallega”; todo esto Mariskito puede hacerlo llegar en 24/48
horas a cualquier punto de la Peninsulay Baleares.

Mariskito.com, empresa registrada en Acambiode.comA cambiode.comEl directorio de empresas que
intercambian.
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